"Vinelskere finder altid en e
eller anden grund til at prise . ' {"
en hvilken som belst vin” C// éﬂ[{( on___

VINBAR
Platon

Bar a Huitres

serveres m. citron, skalottelpgs-vinaigrette & ristet brod

* Fines de Claires nr.3, Viaud - huitre naturelle pr. stk. 26,- 6 stk.
150,-

Gerald Viaud er formand for den franske gstersavlerforening. Et fint og gammelt
familiefirma, der forsvarer Marennes traditioner ved at keele for hver enkelt
gsters.

* Fine de Belon nr.3, Thaéron, Bretagne pr. stk. 24,- 6 stk.
140,-

Thaéron er en Bretagne-gsters som er affineret i Belon-daen. Behagelige jodtoner

e L’Oléroenaise nr.3, ile d’oléron pr. stk. 30,- 6
stk. 170,-

En velsmagende gsters, dyrkes i Oléron QDen, det giver en lidt mere mineralsk
smag, kpdprocenten er mellem op til 10%

¢ Gillardeau nr.3, Marennes d’Oléron pr. stk. 40,- 6 stk.
235,-

En fantastisk velsmagende gsters, blpd og rund med en utrolig lang eftersmag,
toner af ngdder, kpdprocenten er mellem 12 og 15%, efter vores mening verdens
bedste gsters

e Limfjordsgsters nr.2 Veng pr. stk. 49,- 6 stk.
265,-

Den runde og flade danske delikatesse som seelges overalt i verden, de er sjeldne
0g fa — sd nyd den, mens du kan... den oprindelige europeiske vilde gsters

Til de friske og salte gsters anbefaler vi et glas Chablis (100,-/gl.)
- den frugtige smag gar perfekt til de salte gsters
Til de sgdmefulde luksusgsters anbefaler vi et glas Champagne (120,-/glas)
- spdmefuldheden i disse luksuspsters kan klare en smule spdme — som man
typisk finder den i Champagne Brut

Prgv 12 gsters fra Gillardeau og en flaske Perrier-Jouét Champagne 1850,-

Jambon de Bayonne
Fransk skinke fra Bayonne IGP tgrret i fri luft i 10-12 maneder
50g 50.-
Vinanbefaling: Givry ler cru 2014 (90,-/glas)

Stenbiderrogn

serveres m. blinis, skalottelpg, creme fraiche & purlpg 100,-
Vinanbefaling: Crémant de Bourgogne (80,-/glas)




Snacks
Saltede ngdder & mandler 45.-

Dase m. ansjosfileter i olivenolie 50g 45.-
Hjemmebagt brgd m. fransk-smgr 25,-
Lucques — faste grgnne oliven 45,-
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VINBAR

Les plats a I’ardoise de Vincent Nicolon

¢ Tartine Basquaise 100 -
Ristet brgdskive m. peberfrugt, fareost fra Baskerlandet, Bayonneskinke &
piment d’Espelette gelé
Vinanbefaling: Marsannay rosé 2013 (90,-/glas)

e Tartine Tourangelle 100 -
Ristet skive af valngddebrgd m. gedeost & rgdbede-coulis
Vinanbefaling: Sancerre 2015 (90,-/glas)

*Assiette Gourmande: charcuterie, fromage, tapenade 155, -
Franske fristelser; charcuterie, ost, gougere, tapenade mm.
Vinanbefaling: Macon-villages 2015 (80,-/glas)

* 5 huitres au naturel, vinaigre/échalote et citron 155 -

5 forskellige ra gsters m. citron & skalottelpgseddike
Vinanbefaling: Chablis 2015 (100,-/glas)

» Planche de charcuterie 135,
Kanin-paté, anderillette, chorizo, Bayonneskinke & pglser
Vinanbefaling: Givry ler cru 2014 (90,-/glas)

* Carpaccio de beeuf, vinaigrette de noix, parmesan et roquette
135,-
Okseinderlar m. sellericreme, valngddedressing, parmesan & rucola
Vinanbefaling: Fleurie 2014 (95,-/glas)

» Asperges blanches roties, tataki de saumon et leurs jus au

thym 135 -
Stegte store hvide asparges, laks & timian
Vinanbefaling: Pinot blanc 2014(75,-/glas)

e Navarin printanier en cocotte 200, -
Lammebov i gryde m. forarsgrgnt & rosmarin
Vinanbefaling: Chateauneuf-du-pape 2012(130,-/glas)

e Assiette de fromages au choix:

petite: 3 morceaux 110,- ou grande: 7 morceaux 240, -
3 eller 7 AOP oste: spprg sommelier’en...
Vinanbefaling: spgrg ligesa...

e Tartelette chocolat blanc et rhubarbe 100, -




Hvid chokolade- rabarbertcerte
Vinanbefaling: Jurangon moelleux 2012(75,-/glas)

* 3 petits fours 55 -
Mini créeme brulée, macaron, chokolade
Vinanbefaling: Sauternes 2013(95,-/glas)




